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Croquetas de marisco con salsa Kimchi
Bombon de foie crujiente con almendras e
Berenjenas crujientes con miel de cafa

Servidos con copa de Cava Roger de Flor *

—> Opcisn do enthantes — o—
Crema de tupinambo con alcachofas crujientes

Tartar de ventresca de atun con soja, wasabi y caviar acompafiado de tostas

Ensalada con peras, beicon ahumado, frutos secos, queso azul y vinagreta

— > Sotbete — o—

Sorbete de mojito con hierbabuena

—" Gpeisn de plats principal — o—

Tradicional pavo de navidad relleno con salsa de arandanos y servido con patatas
al horno, parmentier trufado y verduras de temporada

Solomillo Angus Wellington acompafiado con verduras de temporada

Lenguado al horno servido con salsa champagne y verduras de temporada

— Gpcisn de postre — o—

Pudin de navidad servido con salsa de caramelo
Pannacotta de turron

Tiramisu de mango

* *x k% %

Incluye Vino Blanco Entreflores Verdejo, Vino Tinto Avaniel Ribera, agua y café.

Reservas a través del restaurante (34) 952 830 500 o francesc@marbellagolf.com

Depdsito del 100% requerido en el momento de la reserva (Reembolsable hasta 3

semanas antes del evento, 50% reembolsable hasta 2 semanas. No hay reembolso
desplues de 2 semanas antes del evento)




