
WWW.HIGUERONMARBELLAGOLFRESORT.COM

MENÚS PARA + 15 PAX / MENUS FOR 15+ GUESTS

for groups
CHRISTMAS MENUS



Copa de sopa de remolacha con verduras
Small cup of beet soup with vegetables

Huevos de codorniz con trufa negra
Quail eggs with black tru�e

Trío de langostinos crujientes con salsa kimchi
Crunchy prawn trio with kimchi sauce

Tartar de salmón con cilantro
Salmon tartare with coriander

Croquetas de jamón ibérico
Iberian ham croquettes

Brochetas de cerdo ibérico teriyaki
Teriyaki Iberian pork skewers

Mini tarta de queso con frambuesa
Mini cheesecake with raspberry coulis

50€  45 MINUTOS

Bebida incluida / Drink included
Menú Cóctel / Cocktail Menu



Copa de salmorejo
Glass of "salmorejo"

Tartar de aguacate con mango
Avocado tartare with mango

Ensalada de gambas con aguacate y salsa cóctel
Shrimp salad with avocado and cocktail sauce

Rollitos de verduras con salsa de chile dulce
Vegetable rolls with sweet chilli sauce

Brochetas de pollo con salsa de cacahuete
Chicken skewers with peanut sauce

Langostinos en tempura
King prawns in tempura

Mini brownie de chocolate
Mini chocolate brownie

55€  45 MINUTOS

Bebida incluida / Drink included
Menú Cóctel / Cocktail Menu



Ensaladilla rusa Marbella Golf
Marbella Golf Russian salad

Selección de embutidos ibéricos y quesos variados
Selection of Iberian sausages and assorted cheeses

Croquetas de zanahoria y puerro
Carrot and leek croquettes

Pan bao de cerdo desmenuzado con salsa barbacoa
Pulled pork bao with BBQ sauce

Brochetas de bacalao con salsa tártara
Cod skewers with tartare sauce

Brochetas de cerdo ibérico con salsa de champiñones
Iberian pork skewers with mushroom sauce

Mini tiramisú
Mini tiramisu

60€  45 MINUTOS

Bebida incluida / Drink included
Menú Cóctel / Cocktail Menu





Sopa de calabaza con virutas de jamón ibérico
Pumpkin soup with Iberian ham shavings

 
Croquetas de zanahoria y puerro

Carrot and leek croquettes

Tartar de aguacate
Avocado tartar

Hummus al pimentón con pan de pita
Paprika hummus with pita bread

Merluza a la plancha con verduras de 
temporada y salsa de marisco

Grilled hake with seasonal vegetables 
and seafood sauce

Wok de pollo con zanahoria, pimiento rojo, 
judías verdes,maíz baby, cebolla, 
soja y brócoli. Servido con arroz

Chicken wok with carrot, red pepper, 
green beans,baby corn, onion, soybean 

and broccoli. Served with rice

Couland de tarta de queso con helado
Cheesecake couland with ice cream

65€

Bebida incluida / Drink included
Menús para + 15 pax / Menus for 15+ guests



Espárragos verdes con salsa 
Holandesa y jamón ibérico

 Green asparagus with Hollandaise 
sauce and Iberian ham

 O

Sopa de verduras con jamón ibérico
Vegetable soup with Iberian ham

Lubina a la plancha con verduras
de temporada y salsa mediterránea

Grilled seabass with seasonal vegetables
and Mediterranean sauce 

 O

Pechuga de pollo con patatas gratinadas,
verduras de temporada y salsa P.X.

Chicken breast with potatoes au graten,
seasonal vegetables and P.X. sauce

Coulant de chocolate con helado
Chocolate couland with ice cream

70€

Bebida incluida / Drink included
Menús para + 15 pax / Menus for 15+ guests



Ensalada de queso de cabra con lechuga 
variada, queso de cabra, fruta de 

temporada y aderezo de vinagreta
Goat cheese salad with mixed greens, 

goat cheese,seasonal fruit, 
and vinaigrette dressing

O

Nido de hojaldre con sofrito de pimientos y tocino
  Pu� pastry nest with sofritted peppers and bacon

Salmón teriyaki con arroz jazmín y verduras de temporada
Teriyaki salmon with jasmine rice and seasonal vegetables

O

Rosbif con verduras de temporada, 
patatas asadas y salsa gravy

Roast beef with seasonal vegetables, 
roasted potatoes and gravy sauce

Brownie con helado
Brownie with ice cream

75€

Bebida incluida / Drink included
Menús para + 15 pax / Menus for 15+ guests



Tartar de aguacate con mango y langostinos
  Avocado tartar with mango and king prawns 

O

Ensalada césar con pollo, lechuga, tomates cherry,
crutones de queso parmesano y salsa césar

Caesar salad with chicken, lettuce, cherry tomatoes,
parmesan cheese croutons and caesar dresssing

Rodaballo a la plancha con verduras de 
temporada y salsa de champán

Grilled turbot with seasonal vegetables 
and champagne sauce

O

Solomillo de cerdo ibérico con puré cremoso 
de patatas y salsa de champiñones
Iberian pork tenderloin with creamy 

mashed potatoes and mushroom sauce

Crumble de manzana con helado
Apple crumble with ice cream

80€

Bebida incluida / Drink included
Menús para + 15 pax / Menus for 15+ guests



Pasta con salsa de mariscos
Pasta with seafood sauce

O

Queso camembert frito con salsa de chile dulce
Fried camembert with sweet chilli sauce

Dorada a la plancha con verduras de 
temporada y salsa de champán
Grilled seabream with seasonal 

vegetables and champagne sauce

O

Entrecot de ternera con patatas baby, 
verduras de temporada y salsa café parís

Veal entrecote with baby potatoes, seasonal 
vegetables and "café parís" sauce

Tiramisú casero con helado de café
Homemade tiramisu with co�ee ice cream

85€

Bebida incluida / Drink included
Menús para + 15 pax / Menus for 15+ guests



Tartar de aguacate con mango, cilantro y tomate
Avocado tartar with mango, coriander and tomatoes

Hummus con verduras de temporada
Hummus with seasonal vegetables

Wok de verduras
Wok of vegetables

Arroz jazmín con calabacín у azafrán
Jasmin Rice with zucchini and safron



Incluido en el menú
Included in the menu

VINO BLANCO WHITE WINE
Gran Bazán Albariño | D.O. Rías Baixas

VINO TINTO RED WINE
Baigorri Crianza | D.O. Rioja Tempranillo

Agua, refresco y cerveza
Water, soft drinks and beer

Café, té e infusiones
Co�e, tea and infusions



WWW.HIGUERONMARBELLAGOLFRESORT.COM

CONTACTA AHORA
francesc@higueronmarbellagolfresort.com

+34 952 830 500

de beneficio por reserva anticipada
hasta el 15 de Noviembre.
early booking benefit until November 1510%



